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1. IDENTIFIKACNi UDAJE PROJEKTU
1.1. Identifikacni kod projektu

Identifikacni kéd projektu
QK1710156

1.2. Nazev projektu v éeském jazyce

Nazev projektu v ¢eském jazyce

Nové pfistupy a metody analyzy pro zajisténi kvality, bezpecnosti a zdravotni nezavadnosti syru, optimalizace jejich vyroby a
zefektivnéni procesu hygieny a sanitace pfi sou¢asném snizeni zatéze zZivotniho prostfedi odpadnimi vodami

1.3. Nazev projektu anglicky

Nazev projektu anglicky

New approaches and methods of analysis to ensure the quality, safety and health wholesomeness of cheeses, the optimization
of their production and the streamline of hygiene and sanitation together with the lowering of environmental load by waste water.
1.4. Vefejna soutéz, do které je dany projekt podavan

Verejna soutéz, do které je dany projekt podavan

Verejna soutéz vyhlasena v roce 2016 s pocatkem feseni projekt od roku 2017

1.5. Program, do kterého je dany projekt podavan v ramci verejné soutéze

Program, do kterého je dany projekt podavan v ramci vefejné soutéze

QK - Program aplikovaného vyzkumu Ministerstva zemédélstvi na obdobi 2017-2025 ZEME
1.6. Podprogram, do kterého je dany projekt podavan v ramci programu

Podprogram, do kterého je dany projekt podavan v ramci programu
Podpora inovativniho zemédélstvi a lesnictvi prostfednictvim pokrocilych postupl a technologii

1.7. Vyuziti pravidel pro odvétvi zemédélstvi, lesnictvi a rybolovu

Vysledky projektu - uvedené v bodé 3.1. - se musi tykat produkti/surovin uvedenych v pfiloze | Smlouvy o fungovani
Evropské unie nebo odvétvi lesnictvi.

Hlavni uchaze¢ projektu prohlasuje, Zze navrhovany projekt spada svym feSenim do Pfilohy | Smlouvy o fungovani Evropské unie
a spliuje nize uvedené podminky Ramce ¢l. 30 GBER a ¢l. 31 ABER pro statni podporu vyzkumu, vyvoje a inovaci u vSech
uchazecu/pfijemcu: Podpora vyzkumu a vyvoje v odvétvi zemédélstvi, rybolovu, lesnictvi a akvakultury je sluéitelna s vnitfnim
trhem ve smyslu ¢l. 107 odst. 3 Smlouvy a je vyfata z oznamovaci povinnosti podle ¢l. 108 odst. 3 Smlouvy, pokud jsou splnény
tyto podminky: Podporeny projekt je v zajmu v§ech podnikd plsobicich v dotyéném odvétvi nebo pododvétvi zemédélstvi ¢i
lesnictvi. Pfede dnem zahajeni podpofeného projektu musi byt na internetu zvefejnény tyto informace:

« skute€nost, Ze ma byt realizovan podpofeny projekt,

« jaké jsou cile podporeného projektu,

* pfiblizné datum zvefejnéni oéekavanych vysledkd podpofeného projektu,

* misto zvefejnéni ocekavanych vysledkl podpofeného projektu na internetu,

* Udaj, ze vysledky podporeného projektu jsou k dispozici véem podnikiim plsobicim v odvétvi zemédélstvi nebo lesnictvi nebo
pfislusném pododvétvi zdarma.

Vysledky podporovaného projektu musi byt dostupné na internetu ode dne ukon&eni podporovaného projektu nebo ode dne, kdy
byly informace o vysledcich tohoto projektu poskytnuty ¢lentm urcité konkrétni organizace, podle toho, co nastane dfive. Vysledky
zlistanou dostupné na internetu po dobu nejméné péti let ode dne ukonéeni podporovaného projektu. Podpora se poskytuje pfimo
vyzkumnym organizacim a organizacim §ificim znalosti. Podpora nezahrnuje platby podnikim plsobicim v odvétvi zemédélstvi
nebo lesnictvi na zakladé ceny zemédélskych a lesnickych produktd, pfipadné produktd rybolovu a akvakultury. Intenzita podpory
nesmi presahnout 100 % zpusobilych nakladu.

1.7.1. V pripadé, ze se projekt hlasi k vyuziti pravidel pro odvétvi zemédélstvi, lesnictvi a rybolovu, vybere se z nabidky
konkrétni

produkt (kapitola) dle Prilohy | Smlouvy o fungovani Evropské unie nebo oblast lesnictvi

V piipadé, Ze se projekt hlasi k vyuZziti pravidel pro odvétvi zemédélstvi, lesnictvi a rybolovu, vybere se z nabidky konkrétni produkt (kapitola) dle Pfilohy | Smlouvy o

fungovani Evropské unie nebo
oblast lesnictvi

ANO

1.7.2. Vybér kapitol

Kapitola Nazev

4 MIéko a mlé¢né vyrobky, ptadi vejce, pfirodni med
1.7.3. Lesnictvi

Lesnictvi

NE
1.8. Kli€ové oblasti

Kligové oblasti
Udrzitelna produkce potravin

1.9. Datum zahajeni a ukonéeni projektu
Datum zahajeni a ukonceni projektu

02/2017 - 12/2021

1.10. Kéd davérnosti udajt

Kod davérnosti udaju

S - Uplné a pravdivé udaje o projektu nepodléhajici ochrané podle zvlastnich pravnich predpist.
1.11. Hlavni obor projektu

Hlavni obor projektu
GM - Potravinafstvi

1.12. Vedlejsi obor projektu

Vedlej$i obor projektu

EE - Mikrobiologie, virologie

1.13. DalSi vedlejsi obor projektu

Dalsi vedlejsi obor projektu



GJ - Choroby a skldci zvifat, veterinarni medicina
1.14. Vyzkumné sméry dle Koncepce vyzkumu, vyvoje a inovaci MZe na léta 2016 — 2022

Nazev

VI. 6. Produkéni a preventivni medicina, kontrola antimikrobni rezistence, biosekurita a dalSi oblasti
VII. 3. Vyzkum a vyvoj modernich metod hygieny a sanitace v potravinovém fetézci

VII. 6. Nové metody analyzy sloZeni potravinovych surovin, potravin a jejich vlastnosti

1.15. Cile feSeni projektu v ceském jazyce

Cile feseni projektu v ceském jazyce

Pro vybrané mikrobiologické a chemické parametry surovin, vyrobkl, odpadd a prostfedi syraren navrhnout, optimalizovat a
zavést nové pristupy, technologické postupy a analytické metody dle pozadavkd podnikd s cilem zvysit kvalitu, bezpe¢nost a
zdravotni nezavadnost syrt a vedlej$ich Zivocisnych produktl vyroby pfi snizeni dopad(l na Zivotni prostfedi.

1.16. Cile feSeni projektu v anglickém jazyce

Cile feseni projektu v anglickém jazyce

For the selected microbiological and chemical parameters of raw-materials, products, waste-materials and environment, to
optimize and introduce new approaches, technological procedures and analytical methods according to the demands of dairy
plants with the aim to increase quality, safety and health wholesomeness of cheeses and animal by-products from their production
together with the lowering of environmental load.

1.17. Kli€ova slova v ¢eském jazyce

Klicova slova v eském jazyce

syry; zpracovani syrovatky; odpadni vody; kazeni; mikrobiologicka bezpecnost; hygiena a sanitace; mikrobiologické metody;
identifikace mikroorganismu; interakce mikroorganismu s potravinami; prodlouzeni trvanlivosti

1.18. Kli€ova slova v anglickém jazyce

Kli¢ova slova v anglickém jazyce

cheeses; whey processing; waste water; spoilage; microbiological safety; hygiene and sanitation; microbiological methods;
identification of microorganisms; microbial interaction with foods; shelf-life prolongation .
Verejna soutéz v aplikovaném vyzkumu o podporu od roku 2017 pro Program aplikovaného vyzkumu Ministerstva zemédélstvi na obdobi 2017 — 2025, ZEME

1.19. Vysledky projektu

Nazev vysledku Druh vysledku Termin dosazeni Termin

implementace

A - 2017 Jrec metody a interakce Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych
recenzovanych periodik 12/2017 12/2019

B - 2017 Jrec metody a interakce Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych
recenzovanych periodik 12/2017 12/2019

C - 2017 Jrec metody a interakce Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych
recenzovanych periodik 12/2017 12/2019

D - 2018 Jrec hygiena a sanitace Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych
recenzovanych periodik 12/2018 12/2020

E - 2018 Jimp metody a interakce Jimp - ¢lanek v impaktovaném ¢asopise 12/2018 12/2020

F - 2018 Jimp metody a interakce Jimp - ¢lanek v impaktovaném ¢asopise 12/2018 12/2020

G - 2018 Nmet metody a interakce Nmet - certifikovana metodika 12/2018 12/2020

H - 2019 W hygiena a sanitace W - uspofadani workshopu 12/2019 12/2021

| - 2019 Jimp metody a interakce Jimp - ¢lanek v impaktovaném &asopise 12/2019 12/2021

J - 2019 Fuzit metody a interakce Fuzit - uzitny vzor 12/2019 12/2021

K - 2019 Jimp syrovatka a odpadni vody Jimp - ¢lanek v impaktovaném €asopise 12/2019 12/2021

L - 2020 Jimp hygiena a sanitace Jimp - ¢lanek v impaktovaném ¢asopise 12/2020 12/2022

M - 2020 Jrec metody a interakce Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych
recenzovanych periodik 12/2020 12/2022

N - 2020 Jrec metody a interakce Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych
recenzovanych periodik 12/2020 12/2022

O - 2020 W metody a interakce W - usporadani workshopu 12/2020 12/2022

P - 2020 Jimp syrovatka a odpadni vody Jimp - ¢lanek v impaktovaném ¢asopise 12/2020 12/2022

Q - 2021 Nmet hygiena a sanitace Nmet - certifikovana metodika 12/2021 12/2023

R - 2021 Nmet metody a interakce Nmet - certifikovana metodika 12/2021 12/2023

S - 2021 Jimp metody a interakce Jimp - ¢lanek v impaktovaném ¢asopise 12/2021 12/2023

T - 2021 Jrec syrovatka a odpadni vody Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu
neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2021 12/2023

U - 2021 Jrec syrovatka a odpadni vody Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu
neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2021 12/2023

1.20. Kategorie vyzkumu, experimentalniho vyvoje a inovaci

Kategorie vyzkumu, experimentalniho vyvoje a inovaci

PV - Primyslovy vyzkum

1.21. Narodni priority orientovaného vyzkumu

Narodni priority orientovaného vyzkumu

Hlavni priorita

Konkurenceschopna ekonomika zaloZzena na znalostech > 1. Vyuziti (aplikace) novych poznatkd z oblasti tzv. General Purpose
Technologies > 1.1 GPTs pro inovace procesu, produktl a sluzeb > 1.1.2 Zvysit efektivnost, bezpecnost, udrzitelnost a
spolehlivost procesu (v€etné snizeni energetické a materialové naro¢nosti) s vyuzitim GPTs

1.21.1. Narodni priority orientovaného vyzkumu — poznamka

Narodni priority orientovaného vyzkumu — poznamka

Vysledky budou obecné vyuzitelné v potravinarstvi - pfispéji k vySSi efektivnosti a udrzitelnosti vyroby, vysSi spolehlivosti
technologickych postupt, vy$Si bezpeénosti a niz§imu riziku kaZeni vyrobku, niz§i naroénosti na vodu a energie (optimalizace
procesl hygieny a sanitace, nové metody a stanoveni rizikovych mikrobiologickych a chemickych parametrd surovin, vyrobkl a
odpadi, eliminace mikroorganismu rezistentnich k antimikrobialnim latkam, snizovani koncentrace biogennich amind, aj.).



1.22. Oborové zaméreni projektu dle CZ-NACE

Oborové zaméfeni projektu dle CZ-NACE
105100 - Zpracovani mléka, vyroba mlé€nych vyrobkud a syrd

1.23. Pfedmét FeSeni navrhu projektu

PFedmét feSeni navrhu projektu

Navrzeni, optimalilzace a zavedeni novych pfistupd, technologickych postupt a analytickych metod vedoucich ke zvySeni kvality,
bezpecnosti a zdravotni nezavadnosti syrd a vedlejSich zivociSnych produktd pfi minimalizaci dopadl na Zivotni prostredi.
1.24. Vyjadreni ke geneticky modifikovanym organismtm (,,GMO¥)

Vyjadreni ke geneticky modifikovanym organismam (,GMO*)

S GMO nebude nakladano.
1.25. Vyjadreni k provadéni pokust na zviratech

Vyjadreni k provadéni pokust na zvifatech
Pokusy na zvifatech nebudou provadény.

2. PREDSTAVENIi PROJEKTU
2.1. Cil projektu (ucel podpory)

Cil projektu (ucel podpory)

Co?: Pro vybrané mikrobiologické a chemické parametry surovin, vyrobk(, odpadl a prostfedi syraren navrhnout, optimalizovat
a zavést nové pfistupy, technologické postupy a analytické metody dle poZadavk( podnikd s cilem zvySit kvalitu, bezpe¢nost a
zdravotni nezavadnost syrt a vedlejSich Zivocisnych produktt vyroby pfi snizeni dopad(i na Zivotni prostfedi.

Do kdy?: Do 31. 12. 2021 budou vSechny planované vysledky projektu pfipraveny ve formé pro predani uzivateldm. V prabéhu
feSeni projektu a dalSich dvou let po skon&eni projektu, tj. do 31. 12. 2023, budou vysledky postupné implementovany u uzivatelt.

2.2. Predstaveni projektu

Predstaveni projektu

PODROBNE VIZ PRILOHA

Projekt je zaméFen na kvalitu, bezpe€nost a zdravotni nezavadnost syr( a vedlejsich Zivo€isnych produkt( (syrovatky) a zaroven
zohledriuje efektivnost a udrzitelnost vyroby s dlirazem na snizeni dopadl na Zivotni prostfedi. Rada vysledku projektu bude
vyuzitelna i v dalSich odvétvich potravinarského pramysiu.

Projekt odrazi Vyzkumné potfeby MZe takto:

- optimalizace procesu hygieny a sanitace - snizeni spotieby vody a energii,

- vyzkum a eliminace mikroorganismd rizikovych z hlediska Sifeni rezistence vici antimikrobialnim latkam potravinovym fetézcem,
- nové molekularné-biologické metody, véetné LAMP,

- precizace kontroly kvality s cilem zvysit mikrobiologickou bezpecnost, snizit riziko kazeni, prodlouzit trvanlivost i zlepsit
senzorickou kvalitu syra,

- snizeni koncentrace biogennich aminud v syrech,

- zvySeni mikrobiologické kvality syrovatky,

- kvalita odpadnich vod, mikroorganismy vhodné k iniciaci biodegradacnich procesu,

- aj.

Projekt odrazi jak potfeby uzivatell, tak aktualni a nova vyzkumna témata, napf. metoda LAMP, protektivni kultury degradujicich
biogenni aminy, souvislost mezi rezistenci mikroorganism0 va¢i sanitaénim roztokim a antibiotikdm, prichod a zdroje
nezadoucich mikroorganismi od suroviny az po produkty a odpady, a dalSi.

Projekt budou Fesit Ctyfi vyzkumné organizace, oborovy svaz a dvé syrarny. Volné navazuje na Uspésny projekt QJ1210300 a
odrazi zajem uzivatell o dal$i vyzkum v oblasti kvality a bezpeénosti.

Literatura:

2.3. Metodika reseni

Metodika FeSeni

Projekt je rozdélen na tfi dil¢i cile, z nichz kazdy prochazi v§emi obdobimi feSeni projektu:

1 - vyzkum hygieny a sanitace prostfedi a technologickych zafizeni syraren,

2 - vyzkum vybranych parametr(i suroviny, meziprodukt a finalnich syri a jejich vzajemnych interakci, véetné novych metod
jejich stanoveni,

3 - vyzkum produkované syrovatky a odpadnich vod pro jejich dalSi zpracovani a sniZeni zatéze Zivotniho prostiedi.

Zapojeni projektového tymu:

Kazdy z dil¢ich cilt bude feSen ve spolupraci vS§ech sedmi organizaci projektového tymu.

Vstupni informace:

- Udaje od spolupracujicich syraren a ¢lent CMSM o jejich vyzkumnych potfebach a problémech, a dale o konkrétnich
pouzivanych technologickych

postupech,

- dosavadni zku$enosti ¢lenu fesitelského tymu,

- odborna literatura.

Material, jeho ziskavani:

- vzorky odebrané na spolupracujicich syrarnach, prostfednictvim CMSM nebo z trzni sit&,

- ¢inidla, reagencie, kultury, aj. od pfislusnych dodavateld.

Hypotéza 1:

Optimalizace procesl sanitace pfispéje ke snizeni spotfeby vody a/nebo energii, dosazeni pozadované urovné hygieny a
eliminaci mikroorganismu

rizikovych z hlediska $ifeni rezistence v(i¢i antimikrobialnim latkdm potravinovym fetézcem.

Metody, postupy, vyhodnoceni pokust 1:

Postupy klasické mikrobiologie budou analyzovany vzorky stértl, spad a pouzitych sanitacnich roztokd. Zjisténa bude mira a
charakter mikrobialni

kontaminace. Upraven bude rezim sanitace tak, aby byla rizikovéjSi mista sanitovana dukladnéji a nerizikova mista nebyla
sanitovana nadbyte¢né

(uspora vody), popf. tak, aby pro pozadovanou hygienickou Uroven stacila niz8i teplota sanitace (Uspora energii). Kontaminujici
mikroorganismy



budou izolovany, identifikovany (MALDI-TOF/MS, aj.) a studovany z hlediska jejich schopnosti tvofit biofilmy (barveni biofiimud
krystalovou violeti)

a odolavat pGsobeni sanitacnich roztokd (metody v rGzném usporadani na plotnach nebo v modelovych systémech) a z hlediska
jejich rezistence

vici antibiotikdm (fenotypické a genotypické metody). Uréeny budou zdroje kontaminace témito mikroorganismy a navrzeny
budou postupy jejich ;

eliminace, které budou zavedeny do praxe. U¢innost téchto opatfeni bude zhodnocena dle kontrolnich mikrobiologickych rozbort
a spotreby energii

a vody.

Potfebné metody jsou jiz zavedeny, navrzeny budou nové postupy hygieny a sanitace.

Casové schéma 1:

2017 — analyza vzorkud ze syraren, izolace a identifikace MO

2018 — analyza vzorkud ze syraren, izolace, identifikace a vyzkum MO

2019 — vyzkum izolovanych MO

2020 — vyzkum izolovanych MO, navrzeni sanitanich postupl

2021 — ovéfeni sanitacnich postupd, analyza vzork( ze syraren

Hypotéza 2:

Podafi se nalézt takové mikrobiologické a chemické parametry syrového mléka, meziproduktd a syrd, které svym charakterem
nebo interakcemi vyznamné ovliviuji kvalitu, bezpe¢nost a zdravotni nezavadnost finalnich syra. Pro tyto parametry se podafri
navrhnout, optimalizovat a zavést vhodné analytické metody, technologické postupy a opatfeni a tim precizovat stavajici systémy
jisténi jakosti.

Metody, postupy, vyhodnoceni pokust 2:

Pozornost bude zaméfena na typy syr( a konkrétni problémy dle aktualnich potfeb syraren. Zahrnuty budou jak parametry
ovliviiujici rizika kaZeni a vzniku senzorickych vad, tak parametry ovliviiujici mikrobiologickou bezpecnost a zdravotni
nezavadnost. Zohlednéna bude kvalita syrového mléka, parametry meziproduktd (véetné zdarného prabéhu zrani) i finalnich syra
do konce doby spotfeby. Z rizikovych mikroorganismd se mlze jednat zejména o kvasinky a plisné, gramnegativni aerobni
bakterie (Pseudomonas, Acinetobacter), Enterobacteriaceae, sporotvorné bakterie (Clostridium, Bacillus), L. monocytogenes, S.
aureus, nezakysové bakterie mlééného kvaseni a dal$i vice ¢i méné znamé skupiny mikroorganismu. Uréeny budou zdroje
kontaminace rizikovymi mikroorganismy, parametry ovliviiujici jejich nezadouci aktivity a interakce, moznosti jejich inhibice

nebo eliminace, metody jejich stanoveni, a dal$i. Konkrétni pfiklady: zavedeni a optimalizace novych molekularné-biologickych
metod (véetné LAMP), precizace kontroly syrového mléka, uréeni a eliminace pfi¢in vzniku vad syrd, posouzeni jednotlivych typl
syru, jakou mérou podporuji ¢i nepodporuji riist patogennich mikroorganism(, navrzeni a ovéreni postupt vedoucich ke snizeni
koncentrace biogennich amint v syrech. Budou pouzity znamé i nové navrzené mikrobiologické metody kultivaéni, molekularné-
biologické (PCR, real-time PCR, LAMP) instrumentalni (MALDI-TOF/MS, DGGE). Doplnény budou o chemické analyzy - pribéh
zrani a interakce s mlé¢nou/syrovou matrici (HPLC analyza peptidovych profild a volnych aminokyselin, HPLC stanoveni
biogennich amin(, stanoveni tékavych latek pomoci GC s olfaktometrickym detektorem, aj.) a laboratorni, poloprovozni a provozni
experimenty. Re$eni pfinese nové mikrobiologické metody a kontrolni postupy a nové modifikace vyrobnich postupt.

Casové schéma 2:

2017 — analyzy vzork( ze syraren, izolace, identifikace a vyzkum MO

2018 — pokracovani analyz vzork( ze syraren a izolace, identifikace a vyzkumu MO, navrhy na precizaci kontrolnich metod a
postuptl

2019 — pokracovani analyz vzorkl ze syraren, testovani a optimalizace nové navrzenych metod, pokradovani vyzkumu MO,
opatfeni na jejich eliminaci

2020 — optimalizace a zavedeni nové navrzenych metod do praxe, laboratorni, poloprovozni a provozni experimenty, optimalizace
technologickych opatreni

2021 — zavedeni nové navrzenych metod do praxe, laboratorni, poloprovozni a provozni experimenty a ovéfeni navrzenych
opatfeni

Hypotéza 3:

Zménou pfistupl ¢i technologickych postupl se podafi zvysit kvalitu produkované syrovatky (a tim zvysit jeji potencial pro
zpracovani na dal$i produkty s vyssi pfidanou hodnotou) a zlepsit kvalitu a/nebo snizit objem odpadnich vod.

Metody, postupy, vyhodnoceni pokusu 3:

Reseni diliho cile 3 logicky i metodicky navazuje na diléi cile 1 a 2. Sledovano bude, jak pouZité technologické a sanitaéni
postupy ovliviuji mnozstvi odpadnich vod a jejich kvalitativni a kvantitativni mikrobiologické slozeni. Provedena bude
mikrobiologickd a chemicka analyza soucasného stavu odpadnich vod a kalu. Nasledné budou vybrany mikroorganismy
potencialné vhodné k iniciaci degradagnich procesti v odpadnich vodach. Ug&innost t&chto mikroorganismd bude ovéfena
v laboratornich podminkach. Na zakladé vysledk laboratornich testd bude navrzena startovaci kultura. Pfi feseni budou vyuzity
postupy klasické mikrobiologie v kombinaci s DGGE, PCR, MALDI-TOF/MS a sekvenovanim. Zafazeno téz bude
chromatografické stanoveni celkovych i volnych aminokyselin, jejich derivat a dal$ich prekurzor(i senzoricky aktivnich latek nebo
tékavych senzoricky aktivnich latek. V navaznosti na parametrech suroviny, meziprodukt, syrd a technologického postupu bude
hodnocena mikrobiologicka kvalita odpadni syrovatky a jeji potencial pro dalSi zpracovani (zahustovani, suseni, vyroba
syrovatkovych napoj). Reseni pfinese nové piistupy k nakladani s odpadnimi vodami a syrovatkou.

Casové schéma 3:

2017 — pocatecni analyza vzorkl ze syraren, izolace a identifikace MO

2018 — pocatecéni analyza vzorkd ze syraren, izolace, identifikace a vyzkum MO

2019 — dopInéni analyz vzorkl ze syraren, vyzkum izolovanych MO

2020 — navrhy uprav sanitacnich a technologickych postupud a nasledna analyza dopadu na syrarnach

2021 — navrhy Uprav sanita¢nich a technologickych postupu a nasledna analyza dopadl na syrarnach

2.4. Soucasny stav poznani a predchozi reSeni

2.4.1. Soucasny stav poznani a predchozi feSeni - poznamka

Soudcasny stav poznani a pfedchozi feSeni - poznamka

K duplicité feSeni nedochazi.

Vymezeni projektu QK1710156 v(i¢i souasnému stavu poznani v CR i v zahraniéi, jak je popsan v odborné literatufe, je uvedeno
v kapitole 2.2.

Predstaveni projektu.



Projekt QK1710156 volné navazuje na UspéSnou spolupraci fesitelského tymu na projektu QJ1210300 — Systémy jisténi kvality a
bezpecnosti mlékarenskych vyrobkd vhodnymi metodami aplikovatelnymi v praxi (2012-2016, odpovédny feSitel Ing. Irena
Némeckova, Ph.D.), avSak s novymi tématy.

V diléich tématech projekt QK1710156 velmi volné navazuje na projekty feSené nékterymi cleny tymu:

* GACR P503/11/1417

* 2B06048

+ 2B08050

Aktualni spoluprace mezi nékterymi €leny tymu s projektem QK1710156 nesouvisi:

*+ QJ1230044

*+ QJ1510338

Relativné vysoky pocet souvisejicich projektd vyplyva ze znacné Sife tematického zabéru projektu QK1710156 a z relativné
vysokého poctu zapojenych vyzkumnych organizaci.

2.4.2. Obdobné a souvisejici projekty nebo vyzkumné zaméry

2.4.2.1. Identifika¢ni kéd 2.4.2.2. Popis vztahu k navrhovanému projektu

2B06048 Mikrobiologicka rizika v mlékarenskych vyrobach — detekce a preventivni opatfeni (MSMT, 2006-2011, odpovédny
fesitel Ing. Petr Roubal, CSc.). Projekt odrazel Nafizeni ES o mikrobiologickych kritériich pro potraviny a zaméfil se na vSechny
rizikové skupiny mlékarenskych vyrobku.

2B08050 Listeria monocytogenes - postupy umoznujici spolehlivé hodnoceni kvality a bezpeénosti mléénych vyrobkd, etap
technologického procesu vyroby, finalnich vyrobki a jejich skladovani (MSMT, 2008-2011, odpovédny fesitel Prof. Ing. Katefina
Demnerova, CSc.) Projekt se zabyval perzistentnimi kmeny L. monocytogenes, jejich detekci pomoci znamych metod, jejich
rustovymi a fyziologickymi vlastnostmi a navrhy postupt na jejich eliminaci.

GACR P503/11/1417 GACR P503/11/1417 - Produkce biogennich amin(i u vybranych kmenu bakterii mlé&ného kvaseni (GA CR,
2011-2014, odpovédny fesitel Prof. RNDr. Viastimil Kuban, DrSc.) Projekt poskytl vysledky zakladniho vyzkumu, na které projekt
QK1710156 volné navazuje - bude je transformovat tak, aby byly vyuZzitelné v praxi, a zaroven je rozsifi i na jiné skupiny
mikroorganismda.

QJ1210300 Projekt QK1710156 volné navazuje na uspésnou spolupraci na projektu QJ1210300 — Systémy jiSténi kvality a
bezpecnosti mlékarenskych vyrobkd vhodnymi metodami aplikovatelnymi v praxi (NAZV, 2012-2016, odpovédny feSitel Ing. Irena
Némeckova, Ph.D.), ktery se zaméfil na kvalitu a bezpec¢nost vSech typu mlékarenskych vyrobkl, avSak dopady na Zzivotni
prostfedi se nezabyval. Dil¢i témata projektu QK1710156 jsou rovnéz nova. Protoze QJ1210300 pfinesl fadu hodnotnych
vysledkl zavedenych do praxe, maji uzivatelé vysledk( zajem o pokracovani spoluprace a feSeni novych témat. V projektovém
tymu QK1710156 proto zUstali jak Ceskomoravsky svaz mlékarensky a Miékarna Olesnice, tak se zapojil novy uzivatel Brazzale
Moravia.

QJ1230044 Stanoveni parametr(i pro legislativni hodnoceni kvality a zdravotni nezavadnosti syrového mléka krav, ovcia koz
(NAZV, 2012-2016, odpovédny feSitel Prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.). Projekt se zabyva statistickym vyhodnocenim
mikrobiologickych, chemickych a technologickych parametr(i syrového mléka skotu a drobnych prezvykavcu, a to pfevazné vzork(
odebranych na farmach. Pfimym dopadem kvality syrového mléka na jeho zpracovani a kvalitu vyrobenych mléénych vyrobkud se
nezabyva.

QJ1510338 Fermentované mlééné vyrobky a syry pro zdravou vyzivu obyvatel, technologické postupy jejich vyroby a metody
hodnoceni s ddrazem na vysokou mikrobiologickou bezpecnost a zlepSené nutriéni parametry (NAZV, 2015-2018, odpovédny
fesitel Ing. Irena Némeckova, Ph.D.). Projekt se tyka zadoucich vlastnosti i bezpe€nostnich, zdravotnich &i technologickych rizik
bakterii mlééného kvaseni jakozto zakysovych kultur pro vyrobu syrd, jogurtd, aj. fermentovanych vyrobkd. Dale se zabyva
Upravami receptur a technologickych postupt za t¢elem zlep$eni nutri¢nich, senzorickych a aplika¢nich vliastnosti téchto vyrobku.
Nezadoucimi mikroorganismy se nezabyva.

2.5. Potfebnost a aktualnost projektu

Potfebnost a aktualnost projektu

Projekt reaguje na tyto potfeby a problémy, naplfiuje tyto cile programu:

- zajisténi potravinové sobéstaénosti CR

- posileni stability, objemu a kvality produkce zékladnich potravin (syrd)

- zajisténi bezpecnych, zdravotné nezavadnych a nutri¢né hodnotnych potravin pro zdravou vyZivu obyvatelstva

- konkurenceschopna vyroba produktt s vyssi prfidanou hodnotou pro tuzemsky i zahrani¢ni trh

- omezeni prenosu rezistence vuci antibiotikim a antimikrobialnim latkdm potravinovym fetézcem (zachovani Ucinnosti [éCby
antibiotiky)

- snizeni spotfeby energii a vody, udrzitelné hospodareni s vodnimi zdroji

- zamezeni ztrat v potravinovém fetézci v disledku likvidace neshodnych Sarzi

- prodlouzeni trvanlivosti potravin

- vyuzivani novych postuptl snizujicich negativni vliv vyroby na Zivotni prostredi

- zlep$eni vyuzitelnosti vedlejsich zivocisnych produktl (syrovatky) pro dal$i zpracovani (vyroba potravin, krmiv, 1éCiv, apod.)

2.6. Kritické predpoklady dosazeni cild a vysledku projektu

Kritické predpoklady dosazZeni cil(i a vysledk( projektu

- dokonce i kmeny vykazuijicich silnou rezistenci vaéi antimikrobialnim latkam je mozné ucinné eliminovat nékterym z existujicich
sanitacnich roztoku

(riziko nizké)

- optimalizace sanitacnich postupl povede ke sniZeni spotfeby vody pfi zachovani hygienické Urovné (riziko nizké az stfedni)

- genotypové vlastnosti cilové skupiny nezadoucich mikroorganisml a fyzikalné-chemické vlastnosti potravinarské matrice
umozriuji navrhnout

dostatecné specifické primery a usporadani nové molekularné-biologické metody (riziko nizké az stfedni)

- pristupy k eliminaci mikrobiologickych rizik testované v podminkach in vitro budou dostatecné uc€inné i po jejich pfevedeni do
poloprovoznich a provoznich podminek (riziko nizké az stredni)

- v souboru testovanych mikrobialnich kmend budou pfitomny i takové, které jsou vhodné k iniciaci biodegradaénich procest v
odpadnich vodach a zaroven jejich vyuziti v odpadnich vodach nezvysi riziko mikrobiologickych problémud ve vyrobnich
technologiich (riziko nizké)

2.7. Naplnéni cile klicové oblasti a cili podprogramu

Naplnéni cile klicové oblasti a cili podprogramu



Projekt spada do klicové oblasti ,Udrzitelna produkce potravin®, v ramci které usiluje o zajiSténi potravinové sobéstacnosti v
produkci syrl. Zlep$eni kvality, bezpecnosti a zdravotni nezavadnosti syrl a prodlouzeni jejich Udrznosti snizi ztraty v
potravinovém fetézci v dusledku likvidace neshodnych Sarze resp. senzoricky nevyhovujicich kustd v maloobchodni siti a u
spotfebiteld. Kromé toho se projekt zabyva moznostmi sniZeni spotfeby vody nebo energii a zvySenim kvality odpadnich vod v
syrarenskych provozech, a tim i trvale udrzitelnym vyuzivanim pfirodnich zdrojl. Vysledky projektu bude mozné bud pfimo, nebo
po mirné adaptaci vyuzit i v dalSich odvétvich vyroby potravin a krmiv. Z vySe uvedeného vyplyva, Ze projekt naplfiuje Narodni
prioritu orientovaného vyzkumu 1.1.2. ,Zvysit efektivnost, bezpec€nost, udrzitelnost a spolehlivost procest (v€etné snizeni
energetické a materialové naro¢nosti) s vyuzitim GPTs".

2.8. Motivacni u¢inek podpory projektu

Ano a) znacné zvétseni velikosti projektu ¢i ¢innosti v pfipadé pfidéleni podpory: rist celkovych nakladd na projekt (bez snizeni
vydaju pfijemce podpory v porovnani se situaci, kdy by nebyla poskytnuta podpora), zvySeni poctu osob pfidélenych na €innosti
v oblasti VaVval.

Ano b) znaéné zvétSeni rozsahu projektu ¢i ¢innosti v pfipadé pfidéleni podpory: zvySeni poctu o€ekavanych pfinosu projektu,
rizikem neuspéchu (spojenym zejména s vysSim rizikem obsazenym ve vyzkumném projektu, s dlouhodobou povahou projektu a
s nejistotou ohledné jeho vysledku).

Ano c) znacéné zvySeni celkové ¢astky vynalozené pfijemcem na projekt €i ¢innost v pfipadé pfidéleni podpory: celkové zvySeni
nakladl na VaVal vynaloZenych pfijemcem, zmény rozpoctovych prostiedku pfidélenych na projekt (bez odpovidajiciho snizeni
rozpoctu jinych projektl), zvy$eni nakladt na VaVal vynaloZenych pfijemcem, vyjadfené jako podil celkového obratu.

Ne d) znacné zkraceni doby FeSeni i urychleni pfislusné €innosti: kratSi doba dokoncéeni projektu ve srovnani se situaci, kdy by
byl projekt uskute¢riovan bez podpory.

Ano e) pfedlozeni zadosti o podporu pfed zahajenim praci na projektu nebo €innosti — musi byt vzdy spinéno

2.8.1. Motivaéni ucinek podpory projektu - poznamka

Motiva¢ni Gcinek podpory projektu - poznamka

Bez statni podpory by projekt byl feSen jen ve velmi omezené mife, a to pouze syrarnami formou akutnich zasahd v nezbytné
nutném rozsahu pfi nahle se objevenych zavaznych nedostatcich v kvalité ¢i bezpecnosti syrQ, které vSak z dlouhodobého
hlediska nemuseji byt dostate¢né ucinné. Statni podpora umozni vyfesit problémy detailngji tak, aby se kvalita, bezpe¢nost a
zdravotni nezavadnost syru nejen udrzela, ale dokonce zvysila. Spotfeba energii a vody a kvalita odpadnich vod by bez statni
podpory feSeny nebyly vibec. Statni podpora umozni navrhnout, ovéfit a zavést nové analytické postupy a technologické pfistupy,
které by jinak zkoumany nebyly. Celkoveé tedy statni podpora povede ke znaénému zvySeni poctu ocekavanych pFinosu projektu,
ktery bude na vyS$Si védecké i technické urovni a s vySSi vyzkumnou nejistotou, pfi€emz na vyzkum budou vynalozeny znaéné
vys8i naklady.

2.9. Popis zpUsobu uplatnéni vysledku

Popis zplsobu uplatnéni vysledkd

Vysledky budou k dispozici zdarma vSem zajemcim. Na internet. strankach koordinatora bude pribézné zvefejfiovan seznam
vysledk( véetn& odkazu. Certifikované metodiky budou volné k dispozici na internet. strankach koordinatora a v knihovng UZEI.
Smluvné budou predany uzivatelim (syrarna nebo jiny potrav. podnik nebo dozorové, zku$ebni ¢i vyzkumné laboratofe dle
charakteru dané metodiky). UZitny vzor zapsany na UPV budou moci podniky vyuZit zdarma na zakladé smlouvy o vyuZiti
vysledku. V praxi vyuzitelné poznatky, prakticka doporuceni pro Gpravu technol. a sanita¢nich postupt a nakladani s odpadnimi
vodami, metodické pokyny pro provozni laboratofe, apod. budou uzivatelim pfedany formou workshopt a ¢lank( v recenzovaném
gasopise (hl. Miékarské listy - zpravodaj, ktery odebira vétsina mlékaren v CR). Tim se vysledky dostanou k manazerdm jakosti,
vyrobnim mistrim, pracovnikiim provoznich laboratofi, technologim, apod. Odborna verejnost bude s vysledky seznamena v
impaktovanych Casopisech.

2.10. Predpokladané pfinosy projektu

2.10.1. Tvarci vysledku

Hlavni ekonomické prinosy

Trzby - Sastka [tis. K¢]

0

Trzby - komentar

Vysledky projektu budou k dispozici vS§em zajemclm zdarma.

Zisk - gastka [tis. K¢]

0

Zisk - komentar

Vysledky projektu budou k dispozici vS§em zajemcim zdarma.

Export - ¢astka [tis. K¢]

Export - komentar

NeuvaZuje se.

Pracovni mista - pocet

0

Pracovni mista - komentaf

Reseni projektu umozni zachovani stavajicich pracovnich mist.

Jiné pfinosy

Vysledky dle RIV - pocet

21

szledky dle RIV - komentar

ReSeni projektu pfispéje ke zvySeni odborné Urovné a prestize vyzkumnych pracovist, které budou s odbornou verejnosti i
uzivatelskou sférou komunikovany formou minimalné 21 vysledku dle struktury RIV. V zavislosti na svém charakteru bude mit
kazdy z téchto vysledkl ur¢itou miru pfinosu vyzkumného, pfinosu pro poradenstvi a pfinosu pro vzdélavani.

2.10.2. Budouci uzivatelé vysledku

Hlavni ekonomické prinosy

Trzby - dastka [tis. KE]

720000

Trzby - komentar

Odhad:

Zvyseni zajmu spotiebitel’ o kvalitnéjSi a bezpeénéjSi produkty se projevi narastem spotieby o 2 %:



0,02 x 6 let x 300 vyrobnich dni/rok x 200 tis. I/den zpracovaného mléka x 1/8 vytéznost vyroby syru x 150 K&/kg syra x 4 mlékarny
=540 000 tis. K&

+

Trzby za Sarze, ve kterych se zabranilo vyrobé neshodnych produkti:

6 let x 2 vyrobni dny x 200 tis. I/den zpracovaného mléka x 1/8 vytéznost vyroby syrti x 150 Ké/kg syra x 4 mlékarny = 180 000
tis. K&

Bilanéni obdobi: 1 rok béhem feseni projektu (vysledky budou béhem FeSeni ziskavany a zavadény postupné) + 5 let po skonceni
projektu

Miékarny: 2 z projektového tymu + 2 modelujici zajem &lend CMSM

Zvyseni trzeb v dasledku vy$§iho zajmu spottebiteld o syry vyrobené v CR Ize odekavat i v pfipadé, Ze by celkova spotieba syrii
zlistala zachovana. Divodem je skute&nost, Ze cca polovina syr(i na trhu v CR je importovana.

Zisk - castka [tis. KE]

38400

Zisk - komentar

Odhad:

Zisk z trzeb 3 %:

720 000 tis. K¢ x 0,03 = 21 600 tis. K&

+

Uspora za vodu 1 %:

0,01 x 6 let x 4 mlékarny x 70 K&/m3 vodné a stoéné x 1 000 tis. m3/rok = 16 800 tis. KE

Bilanéni obdobi: 1 rok béhem feseni projektu (vysledky budou béhem FfeSeni ziskavany a zavadény postupné) + 5 let po skonceni
projektu Miékarny: 2 z projektového tymu + 2 modelujici zajem &lent CMSM

Export - ¢astka [tis. K¢]

6750

Export - komentaf

Odhad:

5 % ze zvySeni trzeb 1 mlékarny v disledku zvySeni zajmu spotiebitell

0,05 x 540 000 tis. K& x 1/4 = 6 750 tis. K&

Pracovni mista - podet

0

E‘racovnl’ mista - komentar

Reseni projektu prispéje k zachovani stavajicich pracovnich mist.

Jiné pfinosy

PFinos pro zdravi lidi - mil. K&

90

PFinos pro zdravi lidi - komentaF

Socio-ekonomicky pfinos pro zdravi lidi z omezeni $ifeni rezistence k antibiotikim o 0,5 %. Odhad:

0,005 x 600 umrti rogné v CR v dasledku rezistentni infekce x 5 mil. K& (stfizlivy odhad socio-ekonomické hodnoty Zivota) x 6 let
= 90 mil. K& Bilan¢ni obdobi: 1 rok béhem feSeni projektu + 5 let po skonéeni projektu

3. HARMONOGRAM RESENI A VYSTUPY/VYSLEDKY PROJEKTU

3.1. Vysledky projektu

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikaéni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V001 A - 2017 Jrec metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném Casopise tykajici se vyskytu zdravotné rizikovych mikroorganisma a udrznosti syrQ

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2017
12/2019

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikagni &islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V002 B - 2017 Jrec metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném Casopise tykajici se molekularné-biologickych metod detekce/stanoveni nezadoucich mikroorganismu
3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2017
12/2019

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikaéni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V003 C - 2017 Jrec metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném ¢asopise tykajici se obsahu biogennich aminu v syrech

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2017
12/2019

Vysledek projektu

3.1.1. Identifika¢ni &islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V004 D - 2018 Jrec hygiena a sanitace

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném cCasopise tykajici se citlivosti/rezistence nezadoucich mikroorganismi viéi sanitaénim roztokim a
antibiotikim

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2018
12/2020

Vysledek projektu



3.1.1. Identifikacni &islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V005 E - 2018 Jimp metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném casopise tykajici se vzniku biogennich aminud v syrech

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - ¢lanek v impaktovaném casopise 12/2018 12/2020
Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V006 F - 2018 Jimp metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném casopise tykajici se mikrobialni kvality a bezpe€nosti syru

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - €lanek v impaktovaném casopise 12/2018 12/2020
Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V007 G - 2018 Nmet metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

certifikovana metodika tykajici se novych metod v kontrole kvality syrového mléka, meziproduktt nebo finalnich produktl, ktera
bude vyuzitelna pfimo na mlékarnach

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Nmet - certifikovana metodika 12/2018 12/2020

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V008 H - 2019 W hygiena a sanitace

3.1.3. Popis vysledku

usporadani workshopu pro pracovniky mlékaren a dal$i uzivatele vysledkd, ktery bude prezentovat dosazené vysledky projektu
s dlrazem na hygienu a sanitaéni postupy v mlékarenskych provozech

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

W - usporadani workshopu 12/2019 12/2021
Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V009 | - 2019 Jimp metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném cCasopise tykajici se novych molekularné-biologickych metod detekce/stanoveni nezadoucich
mikroorganism

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - ¢lanek v impaktovaném ¢asopise 12/2019 12/2021
Vysledek projektu

3.1.1. Identifikaéni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V010 J - 2019 Fuzit metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

uzitny vzor tykajici se syrli se snizenym rizikem vysokého obsahu biogennich amin(

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Fuzit - uzitny vzor 12/2019 12/2021

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V011 K - 2019 Jimp syrovatka a odpadni vody

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném ¢asopise tykajici se prenosu biogennich amint a jejich producent( do syrovatky nebo odpadnich vod
3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - ¢lanek v impaktovaném casopise 12/2019 12/2021

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikaéni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V012 L - 2020 Jimp hygiena a sanitace

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném Casopise tykajici se zavadéni Uc¢innych postupd vedoucich ke snizeni vyskytu mikroorganismu
predstavujicich zdravotni riziko (patogenni mikroorganismy, mikroorganismy rezistentni v(ici antibiotikim) v syrarnach

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - ¢lanek v impaktovaném €asopise 12/2020 12/2022
Vysledek projektu

3.1.1. Identifikaéni &islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V013 M - 2020 Jrec metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném casopise tykajici se metod a vyzkumu interakci mikroorganismu s mléénou matrici/syfeninou s dopadem
na prabéh zrani syr(

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2020
12/2022

Vysledek projektu

3.1.1. Identifika¢ni &islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V014 N - 2020 Jrec metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném Casopise tykajici se postupd vedoucich ke snizeni koncentrace biogennich aminud v syrech

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2020
12/2022

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku
QK1710156V015 O - 2020 W metody a interakce
3.1.3. Popis vysledku



usporadani workshopu pro pracovniky mlékaren a dalSi uzivatele, ktery se bude tykat vysledk( projektu s dirazem na nové
mikrobiologické metody a postupy, vyzkum interakci mikroorganismG s mlé¢nou/syrovou matrici a moznosti jejich praktickych
aplikaci

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

W - usporadani workshopu 12/2020 12/2022

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V016 P - 2020 Jimp syrovatka a odpadni vody

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném casopise tykajici se vyzkumu enzymovych aktivit nezadoucich mikroorganismid a zmén, které mohou
zpUsobit v syrech a syrovatce nebo odpadnich vodach

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - €lanek v impaktovaném casopise 12/2020 12/2022

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V017 Q - 2021 Nmet hygiena a sanitace

3.1.3. Popis vysledku

certifikovana metodika tykajici se hodnoceni ucinnosti ¢i zvySovani efektivity postupl hygieny a sanitace
3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Nmet - certifikovana metodika 12/2021 12/2023

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V018 R - 2021 Nmet metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

certifikovana metodika tykajici se molekularné-biologickych metod detekce/stanoveni nezadoucich mikroorganism
3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Nmet - certifikovana metodika 12/2021 12/2023

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikaéni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V019 S - 2021 Jimp metody a interakce

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v impaktovaném ¢asopise tykajici se postupli vedoucich ke snizeni koncentrace biogennich amind v syrech
3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jimp - €lanek v impaktovaném casopise 12/2021 12/2023

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V020 T - 2021 Jrec syrovatka a odpadni vody

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném Casopise tykajici se syrovatky a odpadnich vod v souvislosti s vlastnostmi kontaminujicich
mikroorganism

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosazeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2021
12/2023

Vysledek projektu

3.1.1. Identifikacni ¢islo 3.1.2. Nazev vysledku

QK1710156V021 U - 2021 Jrec syrovatka a odpadni vody

3.1.3. Popis vysledku

¢lanek v recenzovaném cCasopise tykajici se vyskytu nezadoucich mikroorganismd nebo mikroorganismu rezistentnich vici
antibiotikim v syrovatce a odpadnich vodach

3.1.4. Druh vysledku podle struktury databaze RIV 3.1.5. Termin dosaZeni vysledku 3.1.6. Termin implementace vysledku

Jrec - ¢lanek v odborném periodiku, které je zafazeno v aktualnim Seznamu neimpaktovanych recenzovanych periodik 12/2021
12/2023

3.2. Dil¢i cile jednotlivych obdobi

Obdobi

3.2.1. Nazev obdobi 3.2.2. Rok

Prvni rok feSeni (2017) 2017

3.2.3. Dil¢i cile daného obdobi

3.2.3.1. Diléi cile daného obdobi

Zahajeni vyzkumu hygieny a sanitace prostfedi a technologickych zafizeni syraren

3.2.3.2. Forma zpracovani a ptedani dil¢ich cila

prabézna zprava projektu

3.2.3.1. Diléi cile daného obdobi

Zahajeni vyzkumu vybranych parametrd suroviny, meziproduktd a finalnich syrli a jejich vzajemnych interakci, véetné novych
metod jejich stanoveni

3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cila

prabézna zprava projektu

3 x €lanek v recenzovaném €asopise

3.2.3.1. Dil¢i cile daného obdobi

Zahajeni vyzkumu vlastnosti produkované syrovatky a odpadnich vod pro jejich dalSi zpracovani a snizeni zatéze zivotniho
prostredi

3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cila

prabézna zprava projektu

Obdobi

3.2.1. Nazev obdobi 3.2.2. Rok

Druhy rok feseni (2018) 2018

3.2.3. Dil¢i cile daného obdobi

3.2.3.1. Dil¢i cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu hygieny a sanitace prostfedi a technologickych zafizeni syraren
3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cila



prabézna zprava projektu

1 x €lanek v recenzovaném Casopise

Vefejna soutéz v aplikovaném vyzkumu o podporu od roku 2017 pro Program aplikovaného vyzkumu Ministerstva zemédélstvi na obdobi 2017 — 2025, ZEME
Program: QK PID: QK1710156 Hiavni obor: GM Stupefi davérnosti: S
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3.2.3.1. DilGi cile daného obdobi

Pokraéovani vyzkumu vybranych parametrt suroviny, meziproduktd a finalnich syrd a jejich vzajemnych interakci, véetné novych

metod jejich stanoveni
3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cilt

prabézna zprava projektu

2 x €lanek v impaktovaném Casopise

1 x certifikovana metodika

3.2.3.1. Diléi cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu vlastnosti produkované syrovatky a odpadnich vod pro jejich dalSi zpracovani a snizeni zatéze Zivotniho

prostredi
3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cilG

prabézna zprava projektu

Obdobi

3.2.1. Nazev obdobi 3.2.2. Rok

Treti rok feSeni (2019) 2019

3.2.3. Dil¢i cile daného obdobi

3.2.3.1. Dil¢i cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu hygieny a sanitace prostfedi a technologickych zafizeni syraren
3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cilt

prabézna zprava projektu

1 x usporadani workshopu

3.2.3.1. Dil&i cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu vybranych parametrd suroviny, meziprodukt( a finalnich syrG a jejich vzajemnych interakci, véetné novych
metod jejich stanoveni

3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cilt

prabézna zprava projektu

1 x €lanek v impaktovaném Casopise

1 x uzitny vzor

3.2.3.1. Diléi cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu vlastnosti produkované syrovatky a odpadnich vod pro jejich dalSi zpracovani a snizeni zatéze Zivotniho
prostredi

3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cilt

prabézna zprava projektu

1 x ¢lanek v impaktovaném Casopise

Obdobi

3.2.1. Nazev obdobi 3.2.2. Rok

Ctvrty rok Fe$eni (2020) 2020

3.2.3. Dil¢i cile daného obdobi

3.2.3.1. Dil&i cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu hygieny a sanitace prostfedi a technologickych zafizeni syraren
3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cila

prabézna zprava projektu

1 x €lanek v impaktovaném Casopise

3.2.3.1. Dil&i cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu vybranych parametrd suroviny, meziprodukt( a finalnich syr a jejich vzajemnych interakci, véetné novych
metod jejich stanoveni

3.2.3.2. Forma zpracovani a ptedani dil¢ich cila

prabézna zprava projektu

2 x €lanek v recenzovaném casopise

1 x uspofadani workshopu

3.2.3.1. Diléi cile daného obdobi

Pokracovani vyzkumu vlastnosti produkované syrovatky a odpadnich vod pro jejich dalSi zpracovani a snizeni zatéze zivotniho
prostredi

3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cila

prabézna zprava projektu

1 x €lanek v impaktovaném Casopise

Obdobi

3.2.1. Nazev obdobi 3.2.2. Rok

Paty rok feSeni (2021) 2021

3.2.3. Dil¢i cile daného obdobi

3.2.3.1. Dil¢i cile daného obdobi

Dokonéeni vyzkumu hygieny a sanitace prostfedi a technologickych zafizeni syraren
3.2.3.2. Forma zpracovani a ptedani dil¢ich cila

zaveérecna zprava projektu

1 x certifikovana metodika

3.2.3.1. Dil¢i cile daného obdobi

Dokonéeni vyzkumu vybranych parametr(i suroviny, meziproduktd a finalnich syru a jejich vzajemnych interakci, véetné novych

metod jejich stanoveni
3.2.3.2. Forma zpracovani a piedani dil¢ich cila

zaveérecna zprava projektu
1 x certifikovana metodika
1 x ¢lanek v impaktovaném Casopise



3.2.3.1. Dil¢i cile daného obdobi

Dokoné&eni vyzkumu vlastnosti produkované syrovatky a odpadnich vod pro jejich dal$i zpracovani a snizeni zatéze zivotniho
prostiedi

3.2.3.2. Forma zpracovani a predani dil¢ich cilt

zaveérecna zprava projektu

2 x Clanek v recenzovaném casopise

4. RIZENI PROJEKTU - projektovy a resSitelsky tym

4.1. Popis zpUsobu Fizeni projektu

Popis zplsobu fizeni projektu

Na projektu spolupracuji ¢tyfi vyzkumné organizace a tfi zastupci uzivatell vysledkl (dva vyrobni podniky a oborovy svaz).
Hlavnim pfijemcem je Vyzkumny ustav mlékarensky s.r.o., feSitelem Ing. Irena Némeckova, Ph.D. Dal$imi uc¢astniky jsou Brazzale
Moravia a.s. (Ing. Petr Lakomy), Ceskomoravsky svaz miékarensky z.s. (Ing. Jifi Kopagek, CSc.), Mlékarna Olesnice, rolnické
milékarské druzstvo (Ing. Jan Slégr), Univerzita Tomase Bati ve Zlin& (Doc. Ing. Frantiek Bufika, Ph.D.), Vysoka $kola chemicko-
technologicka v Praze (Ing. Eva Svirdkova, Ph.D.) a Vyzkumny Ustav veterinarniho lékafstvi, v.v.i. (Doc. MVDr. Renata
Karpiskova, Ph.D.).

V8echny organizace projektového tymu se budou uéastnit feSeni vSech dilcich cilt projektu - rozdéleni praci vychazi z odborného
zamérfeni jednotlivych pracovist, z dostupného pfistrojového a technologického vybaveni a ze zavedenych analytickych metod,
pficemz mezi jednotlivymi pracovisti budou sdileny odebrané vzorky resp. z nich izolované mikrobialni kmeny.

Postup praci bude vychazet z metodiky a harmonogramu feSeni projektu. Blize specifikovan bude na poradach fesSitelského tymu,
které je planovano konat dvakrat ro€né pro cely tym v sidle koordinatora a navic dle potfeby v uz$im kruhu u pramyslovych
partnera.



